
STATIONEN

mellanrätter
charkbrädacarpaccio munchie 110 
mellan 250  stor 375
en bra början på kvällen.
mellan: lämplig för 2 pers
som förrätt, olika
charkuterier med oliver,
minicaprese och
surdegsgrissini

nötinnanlår, sriracha, lime,
chili, färsk koriander,jordnötter

deli

carpaccio stationen 120

lax & miso 135
lätthalstrad lax, miso, gurka,
Kamutpeppar

karamelliserade
rödbetor 86
Västerbottenostkräm caprese burrata 149 

tomater, burrata, basilikaolja 

nötinnanlår, parmesan, olivolja,
pinjenötter

sardinen bar berlin 135
Nurisardiner i burk med surdegsbröd

fattoria moretto lambrusco canova
105 / 620 geyerhof stockwerk grüner veltiner,

ö 145 / 555

bolet cava brut classic, s 110 / 520

fattoria moretto lambrusco
canova 105 / 620
chark på assiette
60 g nyskuren chark från
vår deli

Coppa di Parma 75
Prosciutto Crudo 70
Serrano Reserva 70
Mortadella Azzurra 55

bruschetta 119
grillat surdegsbröd, tomater,
vitlök, basilika, olivolja
geyerhof stockwein zweigelt rosé
ö 145 / 555

tomassetti vino rosso magnum i 105 / 825

avondale jonty´s ducks pekin white 115 / 445

vitkål och sidfläsk 145
bakat sidfläsk, apelsinbrässerad färsk
vitkål, grönpeppar
avondale jonty´s ducks pekin white 115 / 445

sandro de bruno soave i 115 / 470



STATIONEN
deli

pasta

rigatoni nduja & scampi 195
tomat, paprika, vitlök, Nduja: kryddig salami från Calabrien
geyerhof stockwerk grüner veltiner 145 / 555

linguine carbonara 179
Stationens rökta sidfläsk, Parmesan, 
Pecorino (vuxen smak) svart peppar
avondale jonty´s ducks pekin red 115 / 445

risotto grön sparris och ramslök  179

geyerhof stockwerk grüner veltiner 145 / 555

penne pesto mascarpone 165
solrosfrön, basilika, parmesan, mascarpone
avondale jonty´s ducks pekin white 115 / 445

Serranoflarn, parmesan



STATIONEN

no 2.  155 
tomat, mozzarella, prosciutto cotto

no 1.  145 
tomat, mozzarella, små tomater, basilikaolja

pizza

no 3.  165 
tomat, mozzarella, salami spianata, färsk chili

pizzorna bakar vi av våra egna handtrillade surdegsämnen

med en pigg tomatsås och färska råvaror

deli

no 4.  185 
tomat, mozzarella, ruccola, serrano skinka,
parmesan, olivolja

no 8 xtra allt.  185 
tomat, mozzarella, bacon, buffalokyckling, lök,
isbergssallad, jalapeno, vitlökssås

no 5.  195 
tomat, parmesan, ruccola, burrata, små
tomater, basilikaolja
no 6.  185 
färskost, mozzarella, blåmögelost,
champinjoner, parmesan
no 7 månadens 145 
marinara
tomatsås, olivolja, hyvlad vitlök, färsk oregano



STATIONEN

pizza
pizzorna bakar vi av våra egna handtrillade surdegsämnen

med en pigg tomatsås och färska råvaror

deli

no 10.  185 kr 
tomat, mozzarella, gyros, stark vitlökssås
no 11.  185 kr
tomatsås, mozzarella, ndujasalami, taleggio,
rosmaringremolata
no 12.  185 kr
färskost, mozzarella, chevréost, rostade
solrosfrön, honung, gremolata, rotfrukschips
no 13.  195 kr
tomatsås, mozzarella, mortadella. burrata,
pistagenötter,

kantdipp
vitlök.20
stationens spicygarlic 20
basilikaolja.  20
buffalosås 25

tillägg för glutenfri pizza 20 kr
botten gräddas i samma ugn 

no 9.  205 
färskost, mozzarella, handskalade räkor,
färsk rödlök, dillolja



kaffe

STATIONEN
deli

efterrätt
italiensk gelato 49 / kula 
affogato (espresso med en kula glass) 65 
italiensk sorbet 49 / kula med cava 90
crème brûlée 100 
chokladmousse med hasselnötscrunch
och björnbär 105
chokladtryffel från dala choklad 35

brygg kaffe 25 
espresso 25 / 35

avec
cognac 

remy martin xo, chatelier vs
rom 

plantation isle of fiji
grappa 

poli cleopatra , poli sarpa
calvados 
boulard vsop
whisky 

oban little bay, gammelstilla maria eleonora, johnnie walker, jameson, jack d
likör

 kaffedrink
irish coffee 140 / 160

kaffe karlsson 140 / 160
espresso martini 120 / 150

dryckestips till crème brûlée
albana di romagna monticino passito 70 / 6 cl


